Fettbrand-Feuerloscher

Typ: F3Hund F6 H
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Ihre Vorteile

Léschmittel enthalt keine perfluorierten Tenside
Optimaler Léschmittelstrahl und hohe Léschleistung
durch spezielle Loschduse

Leichte Handhabung mit einheitlicher Bedienung
und sofort erkennbarer Funktionsweise

- Geringes Gewicht

Armatur aus schlagfestem Hochleistungskunststoff:
hohe Korrosionsbestandigkeit und Robustheit
Hochwirksam durch chemischen Eingriff in den
Brandablauf und abkihlenden Effekt bei Branden
von Speisedlen und Speisefetten

- Extrem hohe Ruckztindungssicherheit

Gute Dosierbarkeit durch jederzeit abstellbaren
Loschmittelstrahl

Hygienisch unbedenklich fir Mensch, Tier und
Umwelt

Léschmittelbehalter aus qualitativ hochwertigem
Stahl. Die hochresistente Innenbeschichtung
garantiert hochstmdéglichen Korrosionsschutz.
AuBenseite witterungsbestandig pulverbeschichtet
SerienmaRige Standnocken

Wartungsfreundlich

Der Fettbrand-Feuerldscher mit der Eignung fur Spei-
sedl- und Speisefettbrande gewahrleistet Sicherheit
im Kuchenbetrieb.

Bei Speisedl- und Speisefettbranden wirkt das
Loéschmittel AF-Premix sehr effektiv. Es bildet eine
Sperrschicht auf dem Ol bzw. Fett und verhindert so
den Sauerstoffzutritt. Zusatzlich wird das Speisedl
oder Speisefett unter die Selbstzindungstemperatur
abgekuhlt und ein erneutes Aufflammen des Brandes
wird verhindert.

Scannen Sie den
QR-Code mit ihrem
Smartphone und
erhalten Sie weitere
Informationen.

Der Fettbrand-Feuerldscher wurde speziell zur
Bekampfung von Speisedl- und Speisefettbranden
entwickelt.

Typische Anwendungsbereiche sind:

- GrolBklchen

- Kantinen

- Gastronomie

- Imbissbetriebe

- Restaurantklichen
- Backereien

- Haushalte



1. Sicherung ziehen.

Um Bedienungsfehler zu vermeiden, empfiehlt die
ASR A2.2 (Ausristung von Arbeitsstatten mit Feuer-
|6schern) innerhalb eines Betriebes alle Feuerloscher
mit gleicher Bedienungsarmatur bereitzustellen.
VULKAN hat Feuerldscher fur alle Einsatzbereiche
und Brandklassen mit durchgangiger Bedienung und
garantiert daher besondere Sicherheit.

2. Schlauch fassen und Duse
auf den Brandherd richten.
Bei Speisedl- und Fett-

branden: Mindestabstand 2 m.
Nach dem Herausziehen der Sicherung ist der Feu-

erléscher einsatzbereit. Beim Betatigen des Druck-
hebels durchsté3t ein Messer die Verschlussfolie des
Treibgasbehalters und 6ffnet sie. Das Treibgas stromt
in den Léschmittelbehalter, drickt die wassrige L6-
sung durch Steigrohr und Léschschlauch und stof3t es
aus der Léschduse.

3. Hebel niederdricken.
Um eine Ruckzindung auszu-
schlieRen, den Loscher
komplett in den Brandherd

Der Loschmittelstrom wird unterbrochen, wenn der entleeren.

Druckhebel losgelassen wird. Durch wiederholtes Be-
tatigen des Druckhebels konnen Brande fester Stoffe
unter Kontrolle gebracht werden. Flussigkeitsbrande
sind in einem Zug zu Iéschen.

Technische Daten

Druckhebel Typ F3H F6H
Tragegriff Bauart Auflade Auflade
Lésch- Sicherung Loschmittelmenge 31 61l
schlauch Léschmittel AF-Premix AF-Premix
Treibmittel Kohlendioxid Kohlendioxid
Prufiberdruck 33 bar 33 bar
Steigrohr Betriebstiberdruck bei +60°C max. 23 bar max. 23 bar
Behilter Funktionsdauer 15s 28s
Wurfweite 3m 3m
Treibgasflasche Temperaturfunktionsbereich -30°C bis +60 °C | -30 °C bis +60 °C
Leistungsklassen 14 m 8A 21A
40 F 75F
Léschmitteleinheiten 2LE 6 LE
Léschmittel MaRBe Hohe 395 mm 550 mm
Breite 240 mm 312m
(4] 144 mm 160 mm
Gewicht ohne Halter 6,5 kg 11,5 kg
Léschdise
Anerkennung nach EN 3 v v
Serienmalige
Standnocken
Instandhaltung
A (] AR itimi VULKAN
Feuerloscher mussen regelmaﬁlg \{Oﬂ l.egltlmlerten Fachhandelsmarke der Minimax Mobile Service GmbH
Sachkundigen nach DIN 14 406, Teil 4, instand ge- MinimaxstraRe 1 - D-72574 Bad Urach
halten werden und durch eine “zur Prifung befahig- Eel-: +_|49 7f125 1?;1-150- Flaxz +4h9 72125 154-122|k everioescherd
te Person” geméB Betriebssicherheitsverordnung -mail: info@vulkanfeuerloescher.de - www.vulkanfeuerloescher.de
gepruft werden.
Nach dem Loscheinsatz mussen Feuerloscher, auch Ihr Fachhéndler:

bei nur teilweiser Entleerung, unverzuglich wiederbe-
fullt werden, um die Betriebsbereitschaft wiederher-
zustellen.
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